
創作料理と天ぷら

秋月

懐石料理と天ぷら「秋月」（センタ ー テラス2F)

懐石和食会席
ランチメニュ ー 表



お龍さん ￥3,300（平日限定）

■お造り 近海産旬魚三点盛り

■デザート 本日のデザート

■蒸 物

枝豆豆腐

小柱 コーンバター炒め

カルシウムベーコンとザーサイ

■前 菜

豚やわらか煮 玉地むし

かしわ飯 味噌汁 香の物■御 飯

長崎県近海物

冷し煮物
海老 オクラ カボチャ
冬がん とうもろこし

■煮 物

■焼 物 旬魚 金山寺味噌焼き

りょう



お栄さん ￥3,800

■お造り 近海産旬魚三点盛り

■デザート 本日のデザート

■蒸 物

枝豆豆腐

小柱 コーンバター炒め

カルシウムベーコンとザーサイ

■前 菜

豚やわらか煮 玉地むし

かしわ飯 味噌汁 香の物■御 飯

長崎県近海物

冷し煮物
海老 オクラ カボチャ
冬がん とうもろこし

■煮 物

■焼 物 旬魚 金山寺味噌焼き

えい

■強 肴 宮崎牛モモミニステーキ



小手毬 ￥5,000

■お造り 近海産旬魚三点盛り

■デザート 本日のデザート

■蒸 物

枝豆豆腐

小柱 コーンバター炒め

カルシウムベーコンとザーサイ

■前 菜

豚やわらか煮 玉地むし

かしわ飯 味噌汁 香の物■御 飯

長崎県近海物

冷し煮物
海老 オクラ カボチャ
冬がん とうもろこし

■煮 物

■焼 物 旬魚 金山寺味噌焼き

こてまり

■強 肴 宮崎牛ロースミニステーキ

■揚 物 あじフライ 野菜2種
自家製タルタル



白丁花 ￥6,500

■お造り 近海産旬魚三点盛り

■デザート 本日のデザート

■蒸 物

枝豆豆腐

小柱 コーンバター炒め

カルシウムベーコンとザーサイ

■前 菜

豚やわらか煮 玉地むし

かしわ飯 味噌汁 香の物■御 飯

長崎県近海物

冷し煮物
海老 オクラ カボチャ
冬がん とうもろこし

■煮 物

■焼 物 旬魚 金山寺味噌焼き

はくちょうげ

■強 肴 宮崎牛ロースミニステーキ

■揚 物 あじフライ 野菜2種
自家製タルタル

■海鮮物 鮑柔らか煮



6月1日～8月31日まで期間限定
高来そばと対馬穴子天婦羅会席 \6,500

■お造り 鰺と刺身こんにゃく 酢味噌かけ

■デザート 本日のデザート

■揚 物

冷やし茶碗蒸し■小鉢

対馬穴子の天ぷら

白石れんこん

釜炊き御飯

佐賀県産さがびより使用

■御 飯

サーモン柚子味噌焼き■焼 物

幻の高来そば

生湯葉あん 柚子胡椒

そばつゆ ごまだれ
薬味三種 山葵
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