


コーヒー　又は　紅茶

¥9,500 ¥12,000
（税・サービス料込） （税・サービス料込）

Coffee or Tea

Coffee or Tea Desserts

コーヒー　又は　紅茶 デザート

Desserts Rice & misosoup

デザート 季節の御飯　お味噌汁

ディナーメニュー　/　Dinner Menu

Wakanae Rikyuu

わかなえ　～若苗～ りきゅう　～利休～

宮崎牛ロース　100ｇ スープ

※”WAGYU”Miyazaki Beef Tenderloin Steak

NAGASAKIグリーンサラダ 魚介のサラダ仕立て

”WAGYU”Miyazaki Beef Sirloin Steak Soup

Nagasaki Green salad Seafood salad

※宮崎牛ヒレ　80ｇに変更　＋1000 ”WAGYU”Miyazaki Beef Sirloin Steak

Rice & misosoup

九州産　焼野菜季節の御飯　お味噌汁

宮崎牛ロース　100ｇ

Vegitables from "Kyushu" ※”WAGYU”Miyazaki Beef Tenderloin Steak

九州産　焼野菜 ※宮崎牛ヒレ　80ｇに変更　＋1000

Vegitables from "Kyushu"



（税・サービス料込） （税・サービス料込）

コーヒー　又は　紅茶

¥16,000 ¥20,000

デザート

Coffee or Tea

デザート 季節の御飯　お味噌汁

DessertsCoffee or Tea

コーヒー　又は　紅茶

季節の御飯　お味噌汁 九州産　焼野菜

Dessaerts Rice & misosoup

九州産　焼野菜

”WAGYU”Miyazaki Beef Sirloin & Tenderloin Steak

宮崎牛ロース50ｇ　＆　宮崎牛ヒレ40ｇRice & misosoup

pan-seared fresh fish

宮崎牛ロース50ｇ　＆　宮崎牛ヒレ40ｇ 本日鮮魚のポワレ

Hospitaliti dish Hospitaliti dish

おもてなしの一品 おもてなしの一品

Soup Soup

スープ スープ

”WAGYU”Miyazaki Beef Sirloin & Tenderloin Steak

Appertizer Appertizer

ディナーメニュー　/　Dinner Menu

小さな前菜 小さな前菜

Chitosemidori Rokusyou

ちとせみどり　～千歳緑～ りょくしょう　～緑青～



シェフが選び抜いた

長崎の『今』

九州各地から届く『旬』

最も輝きを放つ『季節～Sason～』を

お愉しみ下さい。

¥24,000 ¥30,000
（税・サービス料込） （税・サービス料込）

Coffee or Tea

コーヒー　又は　紅茶

Desserts

デザート

Rice & misosoup

季節の御飯　お味噌汁

”WAGYU”Miyazaki Beef Sirloin & Tenderloin Steak “竹彩スタイル”のスペシャルコース

宮崎牛ロース50ｇ　＆　宮崎牛ヒレ40ｇ

九州産　焼野菜

Two seafood dishes

２種の海鮮　アマダイとオマール海老 最高の食材を厳選した

Hospitaliti dish 四季折々、季節の食材の中から

おもてなしの一品

今日もっとも輝きを放つ、

Soup Chef's　Special　Course 

スープ

Appertizer

小さな前菜 シェフお任せのスペシャル鉄板コース

ていえん　～庭園～ ちくさい　～竹彩～

ディナーメニュー　/　Dinner Menu

TEIEN CHIKUSAI


